
CATÁLOGO 2025
CASAMENTOS & FESTAS



A MESA DE DOCES
A mesa de doces em um casamento 

transcende a mera função de coadjuvante; 
ela é uma peça essencial que se entrelaça 
harmoniosamente com a decoração e o 

ambiente da celebração. Sua estética deve 
ser tanto deslumbrante quanto saborosa, 

capturando não só os olhares, mas 
também cativando os paladares mais 

variados que se reúnem em uma festa tão 
especial. 

Essa tarefa se concretiza através da 
combinação de ingredientes selecionados 

com as mais recentes tendências da 
confeitaria, visando criar uma experiência 

sensorial única para você e seus 
convidados. Cada doce é uma sinfonia de 

cores, formas e sabores, onde cada 
mordida é uma explosão de sabor, textura 

e sensações inigualáveis. 

Em momentos tão memoráveis como um 
casamento, os sabores também devem ser 
inesquecíveis, contribuindo para a criação 
de memórias que perdurarão por toda a 

vida.

Chef Patissiê / Sócio Proprietário
Jorge Garcia



Uma coleção especial criada para celebrar 10 anos de história: uma viagem por texturas
crocantes e cremosas, frutas frescas e vibrantes, notas cítricas e exóticas, chocolates de

diferentes origens e intensidades, e combinações que misturam tradição, inovação e
criatividade. Do clássico brigadeiro à ousadia do Ruby, cada sabor traduz as lições e conquistas

desta década.

Baklawa de Pistache
Casquinha de chocolate ao leite

belga, pasta natural de pistache e
massa folhada crocante.

R$ 7,80

Banana Split
Brigadeiro de banana e brigadeiro de

morango finalizados com chips de
chocolate branco.

R$ 7,80

Citron
Casquinha de chocolate branco,

lemoncurd, massa sucrée e
merengue italiano.

R$ 7,80

Fancy
Casquinha de chocolate meio

amargo, gelly de morangos frescos e
coulis de maracujá.

R$ 7,80



Flor de Lattte e Coco
Casquinha chocolate branco,

namelaka de flor de latte, namelaka
de coco e tapete de coco.

R$ 7,80

Mango fizz
Casquinha de chocolate branco,

ganache de Gin Beefeater e coulis de
manga.

R$ 7,80

Peach Gold
Casquinha de chocolate 40%, tartar

de pêssegos, doce de leite artesanal e
crumble de biscoito champanhe.

R$ 7,80

Pink Florest
Casquinha de chocolate Ruby,

mousseline de amora e gelly de
framboesa frescas.

R$ 8,20

Pralin
Casquinha de chocolate ao leite

belga recheado com namelaka de
avelãs, caramelo e pralinê de avelã.

R$ 7,80

The NY Cheesecake
Torre de massa sucrée, brigadeiro de

creem cheese e amarena Fabbri.

R$ 7,80



 

 

 ICONIQ é a nova 

coleção de Pretto 
Chocolates para a próxima 

temporada, ao conceber 
essa nova coleção, 

buscamos combinar 
sofisticação e atenção 

minuciosa ao design. Cada 
produto é uma verdadeira 

obra de arte, com detalhes 
que elevam a apresentação 

de um evento a um novo 
nível de elegância. 



 

Escolhemos  o 
icônico Hotel 
Emiliano em 

Copacabana para 
fazermos o 

lançamento da 
nossa coleção 

ICONIQ



 

PARMA

R$ 7,30

YELLOW 
SUMMER

R$ 7,30

MARAIS
R$ 7,30

PISTACHE E MORANGOR$ 7,65

GORGONZOLA CROCANTE
R$ 7,65

Brigadeiro 70% cacau belga com 
crocante de parma

Ganache de toranja , coulis de 
maracujá e crumble sucrée de 
chocolate dark

Mousseline de limão galego, geleia de 
morango e namelaka de pistache

Chocolate Ruby, suflê de gorgozola e praliné 
de castanhas de caju.

Chocolate dark, paçoca, doce de leite com 
sal maldon, banhado no chocolate caramelo 
e crocantes de amendoim

Inspirados na gastronomia 
internacional, com muita 
inventividade e com ingredientes 
de alta qualidade, os sabores 
ICONIQ não são apenas 
deliciosos, mas também 
impressionam visualmente, 
criando uma experiência única 
para o seu evento, para 
presentear ou para aquele 
momento de indulgência.



 

DUQUE

Caramelo e flor de sal, compota de banana, 
doce de leite, massa sucrée, merengue e 

canela.

R$ 7,30

SACHER R$ 7,30

Chocolate meio amargo, bolo de chocolate, 
coulis de damasco e ganache de chocolate 

intenso.

CARAMEL COFFEE R$ 7,30

Blinis de chocolate dark recheado de 
caramelo belga e ganache de café

TORRE DE FRUTAS NEGRAS
R$ 7,30

Chocolate branco com amoras, ganache de 
jabuticaba, purê de amoras e gel de mirtilos

Chocolate belga aveludado recheado com 
mousseline de morango e pimenta rosa.

PINK PEPPER
R$ 7,30

BASC R$ R$ 7,65

Releitura da torta basca com calda de frutas 
do bosque



Bossa Collection foi o nosso preview para 2024 com tendências e sabores que acreditamos que
estarão nos melhores eventos. Bossa significa também novidade no jeito de fazer algo. Reflete
um pouco a alma da Pretto Chocolates, nossa inquietude e ímpeto de lançar novos conceitos e

sabores. Bossa é um pouco da nossa bossa. Acreditamos que podemos com essa coleção,
deixar o Seu Momento, seja ele qual for, ainda mais incrível.

Brigadeiro de
Tiramissu

Brigadeiro Torta de
limão

Coco e Blueberry Grecco - Manga e Coco

Brigadeiro Torta de
limão

Biscoitos artesanais
recheados com

brigadeiro de limão,
finalizados com

merengue italiano

R$ 7,40

Coco e Blueberry

Chocolate belga,
recheado com gel de

mirtilos frescos e
ganache de cocos

frescos e folha de ouro

R$ 7,40

Grecco - Manga e Coco

Chocolate branco,
ganache de sorvete de

coco e ganache de
manga e coulis de

manga

R$ 7,40

Pavlova de Romã

Delicada de pavlova,
com ganahce de romã
e sakura de pasta de

açúcar.

R$ 7,60

Pistacchio e Caramello

Chocolate belga
recheado com

caramelo toffee de
pistache e pistaches

torrados

R$ 7,40

Ruby e Raspberry

Chocolate ruby,
ganache de Amarula
Raspberry e cúpula

com purê de
framboesas

R$ 7,40

Tiramissu

Brigadeiro de
mascarpone e

espresso, finalizado
com brigadeiro meio
amargo e chocolate

belga

R$ 7,40

Torre de Amarena e
Gorgonzola

Massas folhadas
recheadas com
mousseline de

gorgonzola Amarena
Fabbri

R$ 7,95

Torre de Caramelo de
Maça Verde

Chocolate branco
belga, recheado com

ganache e caramelo de
maça verde e ouro

comestível

R$ 7,95

Verrine Ovos Moles e
Nuts

Creme de ovos moles,
brigadeiro de nozes

chilenas finalizado com
lâminas de amêndoas

R$ 7,10

Verrine Pistache e
Framboesa

Brigadeiro cremoso de
pistache, geléia de

framboesas e pistache
torrados

R$ 7,10

Verrine Pão de Mel

Farofa do nosso
delicioso pão de mel e
doce de leite artesanal

R$ 7,10

Bossa Collection foi o nosso preview para 2024 com tendências e sabores que acreditamos que estarão nos melhores eventos. Bossa significa também 
novidade no jeito de fazer algo. Reflete um pouco a alma da Pretto Chocolates, nossa inquietude e ímpeto de lançar novos conceitos e sabores. Bossa 

Brigadeiro Torta de
limão

Biscoitos artesanais
recheados com

brigadeiro de limão,
finalizados com

merengue italiano

R$ 7,40

Coco e Blueberry

Chocolate belga,
recheado com gel de

mirtilos frescos e
ganache de cocos

frescos e folha de ouro

R$ 7,40

Grecco - Manga e Coco

Chocolate branco,
ganache de sorvete de

coco e ganache de
manga e coulis de

manga

R$ 7,40

Pavlova de Romã

Delicada de pavlova,
com ganahce de romã
e sakura de pasta de

açúcar.

R$ 7,60

Pistacchio e Caramello

Chocolate belga
recheado com

caramelo toffee de
pistache e pistaches

torrados

R$ 7,40

Ruby e Raspberry

Chocolate ruby,
ganache de Amarula
Raspberry e cúpula

com purê de
framboesas

R$ 7,40

Tiramissu

Brigadeiro de
mascarpone e

espresso, finalizado
com brigadeiro meio
amargo e chocolate

belga

R$ 7,40

Torre de Amarena e
Gorgonzola

Massas folhadas
recheadas com
mousseline de

gorgonzola Amarena
Fabbri

R$ 7,95

Torre de Caramelo de
Maça Verde

Chocolate branco
belga, recheado com

ganache e caramelo de
maça verde e ouro

comestível

R$ 7,95

Verrine Ovos Moles e
Nuts

Creme de ovos moles,
brigadeiro de nozes

chilenas finalizado com
lâminas de amêndoas

R$ 7,10

Verrine Pistache e
Framboesa

Brigadeiro cremoso de
pistache, geléia de

framboesas e pistache
torrados

R$ 7,10

Verrine Pão de Mel

Farofa do nosso
delicioso pão de mel e
doce de leite artesanal

R$ 7,10



 

Champagne 
 e Framboesa

Ganache de Champagne e 
geleia de framboesas do 

bosque. Casquinha de 
chocolate branco.

Iogurte Grego 
com Amarena

Ganache de iogurte grego e 
Amarena Fabbri®. Casquinha 

de chocolate branco.

Pistache e Amora
Ganache de pistache, 

pedaços rústicos e crocantes 
de pistaches. Geleia de 

amoras silvestres e casquinha 
de chocolate 52%.

Coco e Maracujá
Ganache de coco e coulis de 

maracujá. Casquinha de 
chocolate branco.A partir de R$ 7,20 cada 

unidade

Escolha sua cor favorita, ou até 
mesmo as cores da paleta do seu 

evento. 
Escolha também qual técnica de 

pintura você deseja. 
 

ATMOSPHERE Collection é sobre 
personalização, é sobre o que você 

quer. Trata-se do que você acha 
bonito, atraente ou até mesmo 

diferente. 
 

ATMOSPHERE é o que você desejar!



Cupuaçu com 
Castanhas de Caju

Ganache de cupuaçu, geleia 
de cupuaçu e crocantes de 

castanhas de caju. Casquinha 
de chocolate branco. 

Nutella com crocantes 
caramelizados de biscoito e 
casquinha de chocolate ao 

leite.

Green Apple Pie
Ganache de maçã verde e 
farofa de massa sucrée e 
casquinha de chocolate 

branco.

Irish Coffee
Ganache de whisky e café 

com casquinha de chocolate 
52%.

R$ 7,20 cada unidade.

Cada sabor ATMOSPHERE Collection é 
cuidadosamente feito a mão em um 
processo que dura em média 3 dias. 

 
As finas casquinhas de chocolate são 

cuidadosamente pintadas a mão 
com manteiga de cacau e corantes 
alimentícios com uma técnica que 

confere brilho e lindos padrões como: 
splash, marmorizado, pigmentado e 

liso. 
 

Depois de pintar cada casquinha, nós 
as recheamos com um destes 8 

sabores disponíveis et voilà, seu dia 
estará mais colorido, personalizado e 

gostoso com nossos chocolates 
ATMOSPHERE Collection!

Nutella Crisps



CATÁLOGO 2025

O Jardim Secreto nasceu da 
ideia de combinar uma linha de 

flores comestíveis 100% 
artesanais com sabores 
tradicionais e exóticos. 

 
A alma artesanal dessa linha é 

apaixonante, algumas flores 
demoram mais de uma hora 
para serem completamente 

produzidas. 
 

Além disso, o cliente pode 
personalizar as cores de acordo 
com a paleta de cores do seu 

evento. Esperamos que todo esse 
carinho e esmero seja refletido 

na sua festa, e que ela seja ainda 
mais bonita e elegante.

JARDIM SECRETO
Coleção

CATÁLOGO 2025ORQUÍDEA PHALAENOPSIS COM GANACHE DE ROMÃ



Bromélia Crocante

7,95

Girassol e Gianduia

7,95

Hortênsia com Limão
e Lavanda

7,95

Mandacaru Peanut
Butter

7,95

Orquídea Chocolate
com Wafer de Nutella

7,95

Orquídea
Phalaenopsis com
Ganache de Romã

7,95

Peônia de Pêssego e
Pimenta Rosa

7,95

Pink Limonade

7,95

Rosa com Brigadeiro
de Cassis

7,95

Suculenta de
Ovomaltine

7,95
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DOCES E BRIGADEIROS
Coleção

 

Uma seleção de brigadeiros e 
doces finos que deixarão seu 
evento ainda mais gostoso e 

deslumbrante!

CATÁLOGO 2025BRIGADEIRO TORTA DE LIMÃO



Brigadeiro

5,40

Brigadeiro Belga

6,90

Brigadeiro Belga Meio
Amargo

6,90

Brigadeiro Branco

5,40

Brigadeiro Caramelo
Toffee

6,90

Brigadeiro com
Ampola de Amarula

7,10

Brigadeiro com
Ampola de Whisky

7,10

Brigadeiro com Doce
de Leite

5,90

Brigadeiro Creme de
Nozes

5,90

Brigadeiro de Café

5,90

Brigadeiro de
Caipirinha

6,90

Brigadeiro de Churros

5,60

Brigadeiro de Churros
com Ampola de

Tequila

7,10

Brigadeiro de Crème
Brûlée

5,10

Brigadeiro de Grana
Padano

6,20

Brigadeiro de Leite
Ninho com Nutella

5,90

Brigadeiro de Limão

5,90

Brigadeiro de Limão
com Ampola de Gin

7,10

Brigadeiro de Limão
Siciliano com Ampola

de Limoncello

7,10

Brigadeiro de Menta
com Chocolate

5,90

Brigadeiro de
Morango

6,90

Brigadeiro de Moscow
Mule

6,90

Brigadeiro de Pistache

6,20

Brigadeiro de Queijo
Coalho com Doce de

Leite

5,90
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Brigadeiro Oreo

6,90

Cajuzinho no
Chocolate

6,90

Camafeu de Nozes

5,90

Cannoli de Doce de
Leite e Coco
Queimado

5,90

Cannoli de Pistache

5,90

Carmelita

5,30

Casadinho

5,30

Cocadinha

5,20

Cuscuzinho com
Ampola de Leite Moça

6,70

Fruité de Banana

5,60

Fruité de Tangerina

5,30

Mineirinho

6,10

Napole

5,95

Nozes Recheada de
Brigadeiro

6,20

Ouriço de Amêndoas
Laminadas

6,20

Parmesão com
Goiabada

5,90

Paçoca Gourmet

5,85

Presentinho de Nozes

5,90

Pão de Mel

12,00

Trouxinha de Abacaxi
e Coco

5,90

Trouxinha de Banana
e Doce de Leite

5,90

Trouxinha de Ovos

5,90
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CHOCOLATES
Coleção

Mais do que deliciosos, eles são 
parte da identidade do seu 

casamento. Design elegante, 
sabores criativos e apresentação 

impecável para um toque 
contemporâneo e inesquecível.

CATÁLOGO 2025PIRÂMIDE DOURADA DE NUTELLA



Barquetta Cheesecake

6,10

Bombom Cacau Belga
70%

6,20

Bombom Café

5,95

Bombom Coração de
Goiabada

5,80

Bombom Coração de
Ovomaltine

5,90

Bombom de Amarena

7,20

Bombom Vegano com
Nuts

9,00

Bowl de Maracujá

5,98

Bowl de Nutella e
Avelã

6,10

Box de Amora

6,40

Box de Blueberry

6,40

Box de Cereja

6,10

Box de Doce de Leite
Crocante

5,90

Box de Limão
Selvagem com

Pistache

6,10

Box de Ovomaltine

5,90

Box de Physalis

6,40

Cestinni de Frutas
Vermelhas

6,10

Cestinni de Menta

6,10

Cestinni de Pimenta

6,10

Chocolate com Bacon

6,90

Coração de Frutas
Vermelhas

7,20

Coração Lapidado de
Laranja

6,20

Crânio Crocante de
Nutella

9,00

Dois Amores

6,20
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Esfera Dourada de
Nutella

7,06

Esfera Ruby de Cereja
com Ouro 24K

7,15

Ganache Noir e Ouro
24K

7,10

Mil Folhas de
Caramelo Salgado

7,40

Oreo com Nutella

6,10

Paçoca Pretto

5,90

Pirâmide Dourada de
Nutella

6,70

Pralinê Ruby com
Ganache de
Champagne

7,15

Prisma de Amora

6,20

Ruby com Chantily de
Gorgonzola

7,40

Sakura de Doce de
Leite

5,90

Sakura de Pistache

6,90

S’more

6,20

Torre Eiffel Belga

6,90

Xícara de Café

7,60



VERRINES
Coleção

Delicadas sobremesas que unem 
texturas suaves, frutas e doces 
sofisticados. Cada verrine é um 

convite à elegância, combinando 
beleza e sabor em porções perfeitas 

para encantar os convidados. Um 
detalhe que transforma momentos 

especiais em lembranças 
inesquecíveis.

CATÁLOGO 2025VERRINE DE PISTACHE E FRAMBOESA



Verrine Banoffee

7,10

Verrine Cheesecake de
Frutas Vermelhas

7,10

Verrine Cocadinha de
Maracujá

7,10

Verrine Crème Brûlée

7,10

Verrine de Ovos Moles
e Nuts

7,10

Verrine Meio Amargo e
Damasco

7,10

Verrine Ninho com
Nutella

7,10

Verrine Oreo

7,10

Verrine Palha Italiana
de Cookies’n Cream

7,10

Verrine Pistache e
Framboesa

7,10

Verrine Pão de Mel

7,10

Verrine Torta de Limão

7,10
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CATÁLOGO 2025

 

Temos uma diversa seleção para 
você achar o seu favorito deste 
que é um item indispensável em 

qualquer casamento!

BEM-CASADOS
Coleção

Versão Tradicional
Recheio de Doce de Leite 

Recheio de Brigadeiro ao Leite 
Recheio de Creme de Ovos

R$ 6,40

Versão Brownie
Recheio de Doce de Leite 

Recheio de Brigadeiro ao Leite 
Recheio de Brigadeiro Branco 

Recheio de Nutella

Veludo Pretto 
Red Velvet

Disponível também nas versões 



Nossa entrega é feita por 
motoristas treinados e em carros 

climatizados para garantir a 
integridade de cada item 

contratado. 
 

E para ser mais justos, o valor da 
entrega é calculado por 

quilometragem.

ENTREGA

Caso você prefira fazer a retirada 
dos seus sabores contratados, a 
retirada é realizada em horário 

agendado na nossa Loja no 
Shopping Downtown na Barra da 

Tijuca.

RETIRADA

À Vista 
Valor integral pago no fechamento 

do contrato - desconto de 3%. 
 

Parcelado 
Sinal de 30% para reservar a data, e 
o restante como você preferir, com 
o valor total do contrato pago 30 
dias antes da entrega ou retirada.

PAGAMENTO



WhatsApp 21-98716-8240

Um trabalho artesanal como o 
nosso limita a quantidade de itens 

que são confeccionados por 
semana, por isso sugerimos a 

reserva de data após a realização 
da sua degustação.

RESERVE SUA DATA

COMO REALIZAR SEU PEDIDO?

A quantidade mínima para o seu 
pedido é de 400 unidades, com um 

mínimo de 50 por sabor.

QUANTIDADE MÍNIMA

Para pedidos com menos de 400 
unidades seguimos a tabela 

abaixo * 

• De 1 até 100 unidades: R$ 6,80. 
• De 101 até 399 unidades: R$ 6,40.

PRETTO FOR HOME

* Exceto Bossa, Jardim Secreto, Atmosphere, 
Verrines, lançamentos e Itens especiais.



Os preços deste catálogo estão 
sujeitos a alteração sem 

comunicação prévia. 
 

Valores válidos para encomendas 
com entrega até 31/12/2025. 

 
Para entregas em 2026 adicionar 

6%. 
 

Para entregas em 2027 adicionar 
12%.

FALE CONOSCO
21-98716-8240 
21-3592-8240 

contato@prettochocolates.com.br 


