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impressionam visualmente,
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Chocolate dark, pagoca, doce de leite com
sal maldon, banhado no chocolate caramelo
e crocantes de amendoim

Mousseline de limdo galego, geleia de
morango e namelaka de pistache

R$ 7,30
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Xhocolc e sufle %mrggﬁ R$ 7,65 PISTACHE E MORANGO MARAIS
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Chocolate meio amargo, bolo de chocolate,

coulis de damasco e ganache de chocolate DUQUE e - Releitura da tortodbOEco com calda de frutas
intenso. ' O Lo

R FRUTAS NEGRAS CARAMEL COFFEE R$ 7,30 PINK PEPPER
| .
v R$ 7,30
O com am@EdSigcnache de Blinis de chocolate dark recheado de Chocolate belga aveludado recheado com

de amoras'e de mirtilos caramelo belga e ganache de café mMousseline de morango e pimenta rosa.



